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PowerBell VPlus
Technology

Resultados hasta 4 veces
mas finos*.

*vs. Braun MQ10.000P en
leche de almendras

SplashControl
Technology

Evita las salpicaduras,
para que tanto tu
como tu cocina estéis
impecables.

EasyClick System Plus
Colocacién mas rapida
de los accesorios
EasyClick Plus gracias a
unos botones mas
grandes y faciles de usar
y al intuitivo disefio de
corte recto.

Piezas aptas para el

lavavajillas*.
*Referirse a las instrucciones

1000 W

C
b

Por un futuro mas sostenible

*  Motor fabricado con un 30% de plastico reciclado.
¢ Este embalaje incluye un 100% de carton reciclado.
*  Reduccidn del 21 % del tamafio de los envases y del
79 % del plastico utilizado para envasarlos*.

Motor de 1000 W
Para una preparacién
rapida y sencilla.

Rueda de 21
velocidades

Rueda de velocidad
variable con una sola
mano con 21
velocidades
diferentes para elegir,
el ajuste preciso de la
velocidad garantiza la
maxima precision

Vaso
Vaso de plastico de
600 ml

Varillas

Bate y remueve
facilmente huevos,
nata y postres
esponjosos de baja
a alta velocidad.

Picadora

Pica queso duro,
frutos secos,
hierbas y
zanahorias en
segundos.

BRAUN

MultiQuick 5

www.braunhousehold.com

Datos técnicos

Modelo MQ 50236 M
Tipo HBS501AI
Color Blanca / gris
SKU 0X22111509 (INT)
EAN 8021098004369
Vatios (W) 1000

Speed regulation

21 velocidades + turbo

Material del eje de
mezclado

Acero inoxidable

Empufiadura ergonémica

EasyClick System

EasyClick System Plus

Picadora (ml) 500
Mezcladora de acero ®
inoxidable
Vaso de 600 ml ®
Piezas aptas para el

.. [ ]
lavavajillas*
Libre de BPA1 ()
Longitud del cable 1.2m

Dimensiones del producto
(unidad de motor / L x A x
A)

ca. 208x62x68 mm

Peso neto del producto
(unidad de motor)

ca.625¢g

Dimensiones de la caja de
regalo (Lx AxA)

ca. 164x259x250 mm

Peso de la caja de regalo

(incl. producto) ca. 1826 ¢
Cantidad por caja 4

Master (LxWxH) ca. 338x269x514 mm
Peso principal ca. 7689 g

*Sin 1BPA en todas las piezas destinadas a entrar en contacto con alimentos.

Basado en pruebas de terceros.
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